MENU I11 200 pIn na osobe

Przekaska glowna

e Poledwica marynowana w otoczeniu lisci rukoli, ptatkéw parmezanu, czarnych
oliwek i kaparow na oliwie z oliwek

e Buleczka cocktailowa

e Maslo

Lub

e Mini szasztyki z indyka, krewetki i pomidorka podane z sosem cocktailowym i
grzanka ziolowa (przekaska goraca)

e Buleczka cocktailowa

e Masto

Zupa
e Zupa borowikowa z kluskami francuskimi i kawatkami grzybkow
Lub
e Krem rakowy z grzankami ziotowymi i szyjkami rakowymi
Danie glowne
e Pieczona piers z kaczki na modrej kapuscie z rodzynkami, gozdzikami, w

towarzystwie pieczonego jabtka z boréwkami i ¢wiartkami ziemniakow z ki§cia
satat, dekorowana pomarancza

Lub

e Grillowany toso$ na czosnkowym szpinaku podany z orientalnym ryzem oraz
marchewka juniorka i brokutami z mastem

Deser

e Deser lodowy z owocami sezonowymi, $wieza migta i czekolada

Lub

e Mus z ciemnej czekolady aromatyzowany tequila podany ze $wiezymi owocami
Przekaski zimne serwowane na stoly lub bufet 250g na osobg¢

Poledwiczki wieprzowe faszerowane le§nymi kurkami

Mozaika z indyka z mandarynka i wisienka cocktailowa

Polgdwica wieprzowa z chipsem bekonu na chutney z czerwonej cebuli
Pasztet mysliwski z dodatkiem watrobek gesich

Marynowany $ledzik pod pierzynka warzyw i delikatnego sosu jogurtowego
Carpaccio z tososia z kaparami i §wiezym koprem

Deska migs pieczonych



Gorace tapas - pyszne rowniez na zimno 2 szt. na osobe¢

¢ Sliwka suszona owinigta chrupiacym bekonem
e Mini tosty z mozzarella i pomidorem
e Poledwiczki wieprzowe z suszonymi pomidorami bazylia na grzance

Dodatki

Pieczywa - rozne rodzaje

Masetka smakowe

Marynaty z naszej spizarni: dynia, grzybki, ogorki, papryka
Sosy zimne do przekasek

Salatki 100g na osobe

e Satata lodowa, pomidor, ogérek, czerwona cebula, parmezan , grzanki czosnkowe
e 1.0so$ wedzony na satacie lodowej z grillowana cukinia, oliwkami, suszonymi
pomidorami

e Insalata caprese: pomidory, mozzarella, $wieza bazylia i oliwa z oliwek
e Rewia chrupiacych satat z parmezanem i jajkiem przepiodrczym

II goraca kolacja 100g indyk + 150g dodatki

e Plonacy soczysty indyk pieczony
e Goracy sos cumberland
e Barszcz z pasztecikiem
Lub
e Bulion z diablotka

Wersja dla wegetarian

e Grillowana cukinia i papryka faszerowana kuskusem i zapiekana z serem

Ciasta i desery 100g na osobg
e Ciasto cytrynowe z jabtkami i pianka
e Ciasto biszkoptowe z kremem budyniowym, owocami i galaretka
e Agrestowiec na biszkopcie z bita $mietana, beza i ptatkami migdatow
e Sernik pieczony z pianka i czekolada
e Mus czekoladowy z wisniami, mus mascarpone z maracuja

Owoce
100 g na osobe
e Patery owocoéw egzotycznych i sezonowych (bardzo efektownie podane)

Pakiet napojow goracych

Kawa §wiezo parzona z ekspresu

Herbata czarna, owocowa, zielona serwowana z imbrykoéw
Cytryna

Cukier bialy i brazowy

Mleko z dzbankow



Dzieci do 4 lat konsumpcja gratis
Dzieci do 12 lat 50 % ceny osoby doroslej
Dzieci powyzej 12 lat platne 100 %

Pakiet napojow bezalkoholowych zimnych

e \Woda mineralna gazowana, niegazowana
e Soki owocowe 100% rozne smaki
¢ Napoje gazowane Coca Cola, Sprite, Tonic

ALKOHOL OPEN BAR - bez limitu na czas trwania imprezy

e WIino czerwone / biate
o Waoddka czysta Wyborowa
e Piwo Zywiec, Warka

W przypadku alkoholi Klienta pobieramy oplate serwisowa

Schtodzenie alkoholu

Lod

Szkto w okreslonym asortymencie
Serwis kelnerski

Wynajem tarasu w sezonie letnim
(aranzacja miejsc siedzacych, zadaszenie w razie niepogody,
obstluga kelnerska i obstuga baru , utrzymanie porzadku, ochrona)

Dekoracje kwiatowe

Koszty organizacyjne przyjecia

22 pln na osob¢

40 pln na osobe

18 pln na osobe¢

1000 pin

cena do uzgodnienia

12 pln na osobe¢

e Dekoracyjne przygotowanie sali, stotow i1 bufetow (meble, 0zdobne tkaniny,

scenografia)
e Pokrowce na krzesta

e Biezacy nadzor w czasie przyjecia nad czystoscia i tadem w sali weselnej oraz w

toaletach
e Szatnia i przechowalnia z obstuga
e Shuzba porzadkowa wewnatrz i na zewnatrz lokalu

Gratis od firmy BanGlob dla Pary Mlodej:

Wino musujace dla wszystkich Gosci na toast powitalny
Dekoracyjny chleb weselny na powitanie Pary Mtodej
Tort weselny

Fajerwerki, confetti na oczepiny

Propozycje aktualne dla:

e Grup minimum 50 gosci
e 10 godzin przyjecia weselnego w ramach ustalonego menu

Kazda dodatkowa godzina - koszt 500 pin



Mozliwos¢ przedluzenia przyjecia maksymalnie o dwie godziny, nie dluzej niz do
godziny 06.00.

REKOMENDUJEMY

Oprawa muzyczna

Zespot ,,Fraza” z Gdyni

Zbigniew Pieckowski tel. 793 716 444

Zespot ,,Musica”

Marian Wrycza tel. 604 120 872

Dj Jacek Wicek, grajacy na zywo na trabce do podktadéw muzycznych profesjonalista
—502 912 218

Super DJ - Disco Projekt Leszek Dybowski tel. 602 119 188

Dekoracje kwiatowe

Zielony Gaj Matgorzata Kosno tel. 500 131 636
Elzbieta Lederer tel. 608 061 130

Fotografia

Jacek Szeler tel. 515 288 058
Marek Puszcz tel. 606 630 193

Noclegi

Och Hostel!, Gdynia, ul. Swiqtojaﬁska 85, tel. 500 314 737, 502 026 350
Akademiki tuz przy Riwierze - Alicja Obrycka tel. 728 913 793

REKOMENDUJA NAS Zapytaj o Twoje Przvjecie Weselne

BanGlob Sp. z o.0.
i tel.: 58 620 43 29 - Dziat Organizacji

| 1 Przyjec¢
a1 { tel.: 58 661 30 96 - Sala Bankietowa
;;4 Riwiera

e-mail: banglob@banglob.pl
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