MENU | 160 PLN od osoby

Zupa serwowana
= Bulion drobiowy z kawatkami kurczaka i warzyw z makaronem

Danie gtéwne serwowane
" Filet drobiowy przektadany pomidorami zapiekany mozzarellg z dodatkiem bazyliowego pesto podany z ziemniakami
ze $wiezym koprem oraz warzywami blanszowanymi na parze z ptatkami migdatow

Deser serwowany
= Deser lodowy dekorowany owocami, $wiezg mietg i sosem czekoladowym

Przekaski zimne

= Pieczone poledwiczki wieprzowe owiniete chrupigcym bekonem

= Pasztet staropolski z dodatkiem watrdbek gesich na plastrach grillowanych jabtek
" Mozaika z indyka z bakaliami i owocami

= Gotowany filecik z pstraga z dodatkiem warzy w winnej galarecie

= Tymbalik drobiowy z zielonym groszkiem na plastrach cytryn

=  Wybdr pieczywa /pszenne, zytnie, razowe/

Satatki

= Satatka letnia z pomidorami i ogorkiem posypanymi mtodym szczypiorkiem i szalotkg na satatach
= Satatka z kurczakiem grillowanym, kukurydzg oraz papryka na satatach z sosem ziotowym

= Satatka brokutowa z jajkiem oraz sosem jogurtowym i ptatkami migdatéw

Desery

® Babeczki cocktailowe z bitg $mietang i owocami

= Mus owocowy oraz czekoladowy z mietg w shotach
® Rogaliki francuskie nadziewane brzoskwinia

" Poduszeczki serowe oproszone kokosem

Owoce sezonowe

Il gorgca kolacja /do wyboru/

= Bogracz z miesem wieprzowym, kolorowg papryka i aromatycznymi ziotami

LUB

= Zurek staropolski z biatg kietbasa doprawiony majerankiem okraszony cebulka i boczkiem




MENU I 180 PLN od osoby

Starter /jeden do wyboru/

= Filecik z fososia z warzywami musniety winng galareta, dekorowany swiezym koprem i cytryng

= Buteczka cocktailowa, masetko smakowe

LUB

= Plastry poledwicy marynowanej na satatach z suszonymi pomidorami, grillowang cukinig oraz oliwkami
z delikatnym sosem francuskim

= Buteczka cocktailowa, masetko smakowe

Zupa serwowana /jedna do wyboru/

= Krem z pomidordw pelati z bazyliowym pesto i kluseczkami
= Krem z brokutéw z kleksem wiejskiej Smietanki i grzankami
= Krem z pieczarek ze Smietankg i groszkiem ptysiowym

= Krem z pieczonych biatych warzyw z ptatkami migdatow

Danie gtéwne podane na pétmiskach
/porcja 150 g - 2 rodzaje potraw do wyboru
porcja 250 g - 3 rodzaje potraw do wyboru oraz doptata do menu w wysokosci 16 pin/
" Pieczone poledwiczki wieprzowe owiniete chrupigcym bekonem na gorgcym wisniowym sosie BBQ
= Piers z drobiu przektadana pomidorami zapiekana mozzarellg z pesto bazyliowym
= Zraziki po kaszubsku z cebulka i boczkiem w aromatycznym sosie pieczeniowym
= Pieczone udka kurczaka z papryka i ptatkami chilli
= Medaliony z szynki wieprzowej z aromatycznym sosem grzybowym
= Schab pieczony po hawajsku z ananasem i zapiekany serem
"  Filet z dorsza podany z sosem koprowym i czgstkami cytryn

Dodatki /3 rodzaje do wyboru/

= (Czastki ziemniakow opiekane oprdészone ziotami
= Ziemniaki gotowane ze $wiezym koprem

" Ryzz warzywami

= Kluski $lgskie z cebulkg

= Warzywa blanszowane na parze z mastem

Suréwki /3 rodzaje do wyboru/

= Satata lodowa z kukurydzg, z6ttg papryka i selerem z dressingiem ziotowym

= Satatka letnia z pomidorami i ogdrkiem posypanymi mtodym szczypiorkiem na satatach
= Suréwka Colestaw

® Suréwka z marchwi z jabtkiem oraz sosem chrzanowym

= Buraczki glazurowane z mastem

® Surdwka z selera z orzechami i rodzynkami w sosie jogurtowym

® Mizeria ze Swiezym koprem

Deser
= Deser lodowy dekorowany owocami, $wiezg mietg i sosem czekoladowym



Przekaski zimne

/wesela do 60 oséb: 6 rodzajéw przekasek do wyboru,

wesela powyzej 60 os6b: 9 rodzajow przekasek do wyboru/

= Poledwiczki wieprzowe nadziewane lesnymi kurkami

" Pasztet staropolski z dodatkiem watrdbek gesich na plastrach grillowanych jabtek
= Schab z morelg i $liwka musniety malaga

® Carpaccio z tososia z kaparami i Swiezym koprem oraz czgstkami cytryn

= Mus surimi ze Swiezym koperkiem na bagietce

= Sledzik kaszubski na $émietanowym puchu z cebulka, kiszonym ogérkiem, jabtkiem z plastrami pieczonych ziemniakéw
" Poledwiczki wieprzowe z chipsem bekonu na chutney z czerwonej cebuli

® Mozaika z indyka dekorowana mandarynka, wisnig

=  Tymbaliki z drobiu z zielonym groszkiem oraz warzywami na plastrach cytryn

"  Hummus z suszonymi pomidorami na bagietce

= Marynaty z naszej spizarni: dynia, grzybki, ogérki, papryka

= Sosy zimne do przekgsek

= Wybdr pieczywa /pszenne, zytnie, razowe/

Satatki

/wesela do 60 oséb: 2 rodzaje satatek do wyboru,

wesela powyzej 60 os6b: 4 rodzaje satatek do wyboru/

= Satatka grecka z oliwkami, serem feta i pomidorami na satacie lodowej z dodatkiem sosu winegret

= Rewia chrupigcych satat z pomidorkiem cocktailowym, jajkiem przepidrczym i ptatkami parmezanu z sosem winegret

= Grillowany indyk z grzankami ziotowymi na satacie lodowej z zielonym ogdrkiem, papryka i pomidorami na sosie
czosnkowo-majonezowym

= Safatka brokutowa z serem plesniowym i winogronami oraz ptatkami migdatéw i sosem jogurtowym

= Sledzik pod pierzynka warzyw i jajka z puszystym sosem jogurtowym

= Safatka ziemniaczana z ogdrkiem, czerwona cebulka i chipsami bekonu z sosem jogurtowym

= Safatka makaronowa z szynka i zielonym groszkiem oraz sosem jogurtowym

= Satatka meksykanska z kukurydzg i czerwong fasolg oraz papryka jalapeno

= Satatka arabska z kuskusu i grillowanych warzyw z dressingiem cytrynowym i mietg

Ciasta i desery

= (Ciasto biszkoptowe z kremem jogurtowym i truskawkami/malinami/wisniami (do wyboru)
= Agrestowiec na biszkopcie z bitg Smietang, bezg i ptatkami prazonych migdatéw

= Sernik pieczony z pianka i czekolada

" Mus mascarpone z maracujg

= Babeczki cocktailowe z bitg $mietang i owocami

Owoce
= Patery owocow sezonowych i egzotycznych

| goraca kolacja

" Pieczona szynka wieprzowa serwowana na sosie borowikowym z kluskami slgskimi i kapustg kiszong zasmazang
Il goraca kolacja

= Barszcz z pasztecikiem z kapustg i grzybami leSnymi

LUB

= Zurek staropolski z biatg kietbasg okraszony cebulka i boczkiem serwowany z wiejskim pieczywem




MENU Il 200 PLN od osoby

Starter

" Marynowana poledwica wotowa podana z parmezanem, rukolg oraz oliwg truflowg w towarzystwie tososia battyckiego
z szyjkg rakowg musnietego winng galaretg z sosem chrzanowym

= Buteczka cocktailowa, masetko smakowe

Zupa serwowana /do wyboru/

=  Krem z borowikéw z kawatkami grzybdw i natka pietruszki podany z kluskami francuskimi
=  Krem rakowy z grzankami ziotowymi i szyjkami rakowymi

" Krem ze szparagdw z kawatkami warzyw i grzankami ziotowymi

Danie giéwne serwowane /do wyboru/

= Pieczona piers z kaczki na modrej kapuscie z rodzynkami w towarzystwie czastek jabtka z boréwkami i ziemniakow
parissien oprdszonych ziotami

" Rewia satat z pomidorkiem cocktailowym, ptatkami parmezanu i sosem winegret

LUB

= Roladka z indyka nadziewana blanszowanymi porami podana na sosie $Smietanowym w towarzystwie ziemniakéw
parissien oprészonych ziotami oraz warzyw blanszowanych ze szparagami i ptatkami migdatow

= Rewia satat z pomidorkiem cocktailowym, ptatkami parmezanu i sosem winegret
LUB

® Filet z sandacza na aksamitnym sosie rakowym podany z ziemniakami parissien oprészonymi ziotami oraz warzywami
blanszowanymi ze szparagami i ptatkami migdatéw
® Rewia satat z pomidorkiem cocktailowym, ptatkami parmezanu i sosem winegret

Deser
= Torcik pralinowy z musem z belgijskiej czekolady oraz dekoracjg

Przekaski zimne

/wesela do 60 os6b: 6 rodzajéw przekasek do wyboru,

wesela powyzej 60 os6b: 9 rodzajow przekasek do wyboru/

= Poledwica marynowana z listkami rukoli i parmezanem oraz oliwg truflowa

= Krewetki tygrysie marynowane w oliwie i czosnku na salsie meksykanskiej

= Poledwiczki wieprzowe faszerowane lesnymi kurkami

® Poledwiczka wieprzowa z chipsem bekonu na chutney z czerwonej cebuli

® Galantyna z kaczki po staropolsku aromatyzowana majerankiem, szpikowana suszong sliwkg z konfiturg zurawinowa
" Mozaika z indyka z mandarynka i wisienkg cocktailowg

® Carpaccio z tososia z kaparami i Swiezym koprem oraz czgstkami cytryn

= Mus surimi ze Swiezym koperkiem na bagietce

= Sledzik kaszubski na émietanowym puchu z cebulka, kiszonym ogérkiem, jabtkiem z plastrami pieczonych ziemniakéw
® Tymbaliki z drobiu z zielonym groszkiem oraz warzywami na plastrach cytryn

®" Hummus z suszonymi pomidorami na bagietce

® Pasztet staropolski z dodatkiem watrébek gesich na plastrach grillowanych jabtek

= Wioskie wedliny z antipasti: oliwki, suszone pomidory oraz nadziewane papryczki w towarzystwie grissini

= Deska mies pieczonych z warzywnym founde oraz dipami

® Tatar z suszonych pomidordéw z grillowang cukinig na bagietce

= Marynaty z naszej spizarni: dynia, grzybki, ogorki, papryka



= Sosy zimne do przekgsek
=  Wybor pieczywa /pszenne, zytnie, razowe/

Gorace tapas
= Sliwka suszona owinieta chrupigcym bekonem z pikantnym sosem chilli
® Crostini z mozzarellg i pomidorem oraz pesto bazyliowym

= Poledwiczki wieprzowe z suszonymi pomidorami oraz grillowang cukinig
LUB

Sushi
= Futomaki (fosos, ryba maslana, krewetka, halibut)
® Uramaki (surimi, pasta tunczyk)
= Hosomaki (ogdrek, tykwa, oshinko)
= Nigiri (fosos, krewetka, tamago)
+ imbir, wasabi i pateczki

Satatki

/wesela do 60 oséb: 2 rodzaje satatek do wyboru,

wesela powyzej 60 os6b: 4 rodzaje satatek do wyboru /

® toso$ wedzony na satacie lodowej z grillowang cukinia, oliwkami oraz suszonymi pomidorami i dressingiem ziotowym

" |nsalata caprese: pomidory, mozzarella oraz swieza bazylia i oliwa z oliwek

= Safatka krabowa ze swiezym koperkiem, makaronem ryzowym oraz ogérkiem i sosem jogurtowym

= Satatka z oliwkami, serem feta i warzywami sezonowymi na satacie lodowe] z dodatkiem sosu winegret

= Satata rzymska z rukolg i tradycyjng polska szynkg wedzong, mozzarellg, suszonymi pomidorami i piorka czerwonej
cebuli z dressingiem ziotowym

= Rewia chrupiacych satat z pomidorkiem cocktailowym, jajkiem przepidrczym i ptatkami parmezanu z sosem winegret

= Grillowany indyk z grzankami ziotowymi na satacie lodowej z zielonym ogdrkiem, paprykg i pomidorami na sosie
czosnkowo-majonezowym

= Sledzik pod pierzynka warzyw i jajka z puszystym sosem jogurtowym

= Rewia safat z serem gorgonzola, orzechami wtoskimi, zurawing oraz piérkami czerwonej cebuli
i sosem musztardowo — miodowym

= Safatka brokutowa z serem plesniowym i winogronami oraz ptatkami migdatéw i sosem jogurtowym

Ciasta i desery

= Beza z kremem mascarpone i figami

= (Ciasto biszkoptowe z kremem jogurtowymi truskawkami/malinami oraz boréwkami/wisniami (do wyboru)
= Pianka cytrynowa z jabtkiem i biszkoptem

= Agrestowiec na biszkopcie z bitg Smietang, bezg i ptatkami prazonych migdatéw

= Sernik pieczony z pianka i czekolada

"  Mus czekoladowy z wisniami

® Mus mascarpone z maracujg

Owoce
® Finezyjnie podane patery owocow egzotycznych i sezonowych

| goraca kolacja
" Ptonacy soczysty indyk pieczony serwowany z gratin ziemniaczany oraz sosem cumberland

Il goraca kolacja

® Barszcz z pasztecikiem z kapustg i grzybami

LUB

® Bogracz z miesem wieprzowym, kolorowg papryka oraz aromatycznymi ziotami




DODATKOWO

Napoje gorace nielimitowane (w cenie menu)
= Kawa Swiezo parzona z ekspreséow

= Herbaty liSciaste /czarna, owocowa, zielona/

®  Cukier biaty, brgzowy

= Mleko w dzbankach

Napoje zimne bezalkoholowe 22 pln od osoby ( bez limitu na czas trwania imprezy)
" Woda mineralna gazowana, niegazowana

= Soki owocowe 100% rézne smaki

® Napoje gazowane Coca Cola, Sprite, Tonic

Alkohol open bar 40 pln od osoby
= Wino biate hiszpanskie Caliza Chardonnay

® Wino czerwone hiszpanskie Caliza Merlot Syrah

=  Woddka czysta Wyborowa

= Piwo Zywiec, Warka

Optata serwisowa 18 pln od osoby
(obstuga alkoholi Klienta)

= Schtodzenie alkoholu

= Léd

= Szkto w okreslonym asortymencie

= Serwis kelnerski

Wynajem tarasu w sezonie letnim 1000 pin
® Aranzacja stolikow z krzestami i kanapami oraz zadaszenie w razie niepogody, obstugg kelnerskg oraz ochrong

Efektowne dekoracje kwiatowe /cena do uzgodnienia/

Koszty organizacyjne przyjecia 12 pln od osoby

= Dekoracyjne przygotowanie sali, stotéw i bufetow (meble, ozdobne tkaniny, scenografia, kandelabry, Swiece)
= Profesjonalny serwis kelnerski i kucharski

= Biezacy nadzér w czasie przyjecia nad czystoscig i fadem w sali weselnej oraz w toaletach

= Szatnia z obstuga

® QOchrona wewnatrz i na zewnatrz lokalu




DODATKOWE ATRAKCJE KULINARNE

STACIJA LIVE COOKING GRILL

25 pln od osoby / minimalne zaméwienie dla 60 % Gosci /
= Marynowany filet z tososia z koprem i cytryng

= Karczek wieprzowy marynowany w ziotach

= Piers z drobiu przyprawiona paprykg i czosnkiem

= Bekon wedzony z aromatycznym pieprzem mtotkowanym

= Kietbaski biate przyprawiane czosnkiem i majerankiem

= Warzywa grillowane — cukinia, baktazan, papryka

= Sosy zimne: jogurtowy z zielonym pieprzem, czosnkowy

= Surdwka z kalafiora ze swiezym koperkiem, jajkiem, sosem jogurtowo — czosnkowym
= Safatka Colestaw

STACJA LIVE COOKING

KUCHNIA SRODZIEMNOMORSKA

35 pln od osoby / minimalne zaméwienie dla 60 % Gosci /

= Grillowane krewetki black tiger z salsg meksykarskg

=  Smazone kalmary z sosem chilli

= Pieczony ser camembert z szynkg parmenskg

® Tagliatelle z oliwg i czosnkiem podawane réwniez z owocami morza
= Wybor pieczywa /bagietki, razowe, orkiszowe/

= Oliwy smakowe /z czosnkiem, tymiankiem, chilli/

STOL KASZUBSKI

30 pln od osoby / minimalne zaméwienie dla 40 % Gosci /
= Sledzik opiekany w zalewie octowej

= Sledzik po kaszubsku z rodzynkami w sosie pomidorowym

= QOkrasa z gesi

® Smalec swojski ze skwarkami

= Smarowidto z siekanej pieczeni wieprzowej ze szczypiorkiem



= Pétgeski na bagietce z zurawing

= Cwikta z chrzanem

= Bigos kaszubski z leSnymi grzybami

= Kluski ziemniaczane z boczkiem, cebulkg i twarogiem
= Bochny wiejskiego chleba

STACJA LIVE COOKING DESEROWA

20 pln od osoby / minimalne zaméwienie dla 50 % Gosci /
= Ruchance kaszubskie z jabtkami

= Nalesniki ze sSwiezymi owocami i bitg Smietang

" Lody z goragcymi malinami i bitg Smietang

WESELNY COCKTAIL BAR
od 20 pln od osoby
= Karta drinkéw do indywidualnych ustalen

STOL Z ATRAKCJAMI DLA DZIECI

od 35 pin od osoby

= Lizaki, drobne cukierki

= 7Zelki, Pianki Marshmallow

= Kredki, papier do kolorowania, proste gry zespotowe




POPRAWINY PO PRZYJECIU WESELNYM

MENU | 24 PLN od osoby

Danie gtowne

= Stek z karkowki marynowanej w ziotach i czosnku podany z sosem cocktailowym oraz ziemniakami opiekanymi
z sezamem

® Surdéwka z mtodej kapusty ze Swiezym koperkiem

Napoje bezalkoholowe zimne i gorgce

(cena do ustalenia w zaleznosci od czasu trwania poprawin)

® Woda mineralna niegazowana z cytryng, pomaranczg i mietg
= Soki owocowe 100% /rézne smaki/

= Kawa Swiezo parzona z ekspresu

= Herbata /czarna, owocowa, zielona/ - serwowana z imbrykéw
= Cytryna

= Cukier biaty i brgzowy

=  Mleko z dzbankéw

Przygotowanie sali oraz wyserwowanie potraw i ciast pozostatych po przyjeciu weselnym
15 pln od osoby — poprawiny do 4 godzin
20 pIn od osoby — poprawiny powyzej 4 godzin

MENU I 30 PLN od osoby

Zupa
= Zurek staropolski z biatg kietbasg okraszony cebulka i boczkiem serwowany z wiejskim pieczywem

Danie gtéwne

= Piers z kurczaka marynowana w ziotach podana z sosem cocktailowym oraz ¢wiartkami ziemniakow oprészonych
sezamem i warzywami blanszowanymi na parze

= Satatka letnia z pomidorami i ogérkiem posypanymi mtodym szczypiorkiem i szalotkg na satatach



Napoje bezalkoholowe zimne i gorace

(cena do ustalenia w zaleznosci od czasu trwania Poprawin)

= Woda mineralna niegazowana z cytryng, pomaranczg i mietg
=  Soki owocowe 100% /rézne smaki/

= Kawa Swiezo parzona z ekspresu

= Herbata /czarna, owocowa, zielona/ - serwowana z imbrykéw
= Cytryna

= Cukier biaty i brgzowy

= Mleko z dzbankéw

Przygotowanie sali oraz wyserwowanie potraw
i ciast pozostatych po przyjeciu weselnym

15 pIln od osoby — poprawiny do 4 godzin

20 pIn od osoby — poprawiny powyzej 4 godzin

MENU 100 PLN od osoby

Starter /jeden do wyboru/
= Filecik z tososia z warzywami musniety winng galaretg, dekorowany Swiezym koprem i cytryng

= Buteczka cocktailowa, masetko smakowe
LUB

® Plastry poledwicy marynowanej na satatach z suszonymi pomidorami, grillowang cukinig oraz oliwkami z delikatnym
sosem francuskim
= Buteczka cocktailowa, masetko smakowe



Zupa serwowana /jedna do wyboru/

= Krem z pomidoréw pelati z bazyliowym pesto i kluseczkami
= Krem z brokutéw z kleksem wiejskiej Smietanki i grzankami
= Krem z pieczarek ze smietankg i groszkiem ptysiowym

= Krem z pieczonych biatych warzyw z ptatkami migdatéw

Danie gtéwne serwowane /do wyboru/

= Steki z poledwiczki wieprzowej owiniete chrupigcym bekonem na gorgcym wisniowym sosie BBQ w otoczeniu
pieczonych ziemniakdéw z warzywami blanszowanymi na parze z sezamem

= Rewia chrupigcych satat z parmezanem i pomidorkiem cocktailowym oraz sosem winegret

LUB

= Roladki z indyka nadziewane blanszowanymi porami na sosie Smietanowym w towarzystwie pieczonych ziemniakéw
oprészonych ziotami z warzywami blanszowanymi na parze i ptatkami migdatéw

= Rewia chrupiacych satat z parmezanem i pomidorkiem cocktailowym oraz sosem winegret

Danie wegetarianskie

" Pieczony filet z dorsza na Smietanowym sosie koprowym z czgstka cytryny w towarzystwie pieczonych ziemniakéw
oproszonych ziotami z warzywami blanszowanymi na parze i ptatkami migdatéw

® Rewia chrupigcych satat z parmezanem i pomidorkiem cocktailowym oraz sosem winegret

Deser
= Tort weselny wykonczony w bitej Smietanie z dekoracja (smaki do ustalenia) i efektownymi fajerwerkami confetti

Owoce
= Patery owocow sezonowych i egzotycznych

Napoje gorgce nielimitowane
= Kawa Swiezo parzona z ekspresow

= Herbaty lisciaste czarna, owocowa, zielona

= Cukier biaty, brgzowy

= Mleko w dzbankach

Napoje zimne bezalkoholowe 10 pln od osoby
/bez limitu na czas trwania imprezy do 4 godzin/

® Woda mineralna gazowana, niegazowana

=  Soki owocowe 100% rézne smaki

= Napoje gazowane Coca Cola, Sprite, Tonic

Alkohol open bar 25 pln od osoby
® Wino biate hiszpanskie Caliza Chardonnay

" Wino czerwone hiszpanskie Caliza Merlot Syrah

=  Woddka czysta Wyborowa

= Piwo Zywiec, Warka

LUB

Obcigzenie wedtug zuzycia za otwarte butelki
LUB

Obstuga alkoholi Klientado 4 h 10 pIn od osoby
= Schtodzenie alkoholu

= Léd

= Szkto w okreslonym asortymencie

= Serwis kelnerski

Koszty organizacyjne przyjecia 5 pln od osoby

= Dekoracyjne przygotowanie sali i stotéw (meble, ozdobne tkaniny, scenografia)
= Profesjonalny serwis kelnerski i kucharski

= Swiece w szkle

= Jednolita zastawa i szkto



POLECAMY

Oprawa muzyczna
= DjJacek Wicek, grajagcy na zywo na trgbce do podktadéw muzycznych, tel. 502 912 218
= DJ Disco Projekt Leszek Dybowski, tel. 602 119 188
= Zespot ,Fraza” z Gdyni Zbigniew Pieckowski, tel. 793 716 444

Dekoracje kwiatowe
= Zielony Gaj Matgorzata Kosno, tel. 500 131 636

Fotografia
= Jacek Szeler, tel. 515 288 058
= Marek Puszcz, tel. 606 630 193

Noclegi
=  Akademiki Dwa Zagle (przy Riwierze) — kontakt tel. 728 913 793
= Pokoje do wynajecia na Kamiennej Gérze - kontakt tel. 731952 111
= Och Hostel!, Gdynia, ul. Swietojanska 85, tel. 500 314 737, 502 026 350

Fotobudka
= Mediabox Pawet tazycki, tel. 518 597 70



